
 

 

Propriété familiale depuis 1960 
 

Chers clients, chers amis 

Notre restaurant vous accueille tous les jours  

sauf le Mercredi toute la journée et le Jeudi midi. 

Horaires de service déjeuner de 12.00 à 14.00  

Horaires du service dîner de 19.30 à 20.45 

 Réservation conseillée. 

 

Nous vous rappelons que le « Pass-Sanitaire »  

est obligatoire pour accéder au Restaurant et au Bar  
 

Notre établissement s’engagent pour lutter contre la propagation du virus 

selon le protocole sanitaire en vigueur dans notre établissement à : 
 

- Respecter le port du masque obligatoire pour toutes nos équipes 
 

- A faire respecter le port du masque obligatoire par nos clients  

à l’intérieur des espaces publics de nos locaux 
 

- Paiement à la table uniquement 
 

- Espace d’au moins un mètre entre les tables 
 

- Se laver les mains régulièrement 
 

- Nettoyer les tables à la fin de chaque service 
 

- Mettre à votre disposition du gel hydroalcoolique 
 

- Mettre à votre disposition un produit virucide dans nos toilettes  

pour une hygiène optimale 
 

- Augmenter la fréquence de nettoyage des surfaces,  

ustensiles, locaux, équipements, supports 
 

- Utiliser des produits de nettoyage et de désinfection  

préconisés par les autorités compétentes 
 

-   Eviter la manipulation des menus (menus jetables) 



 

 

Régimes spéciaux, végétarien, sans gluten, vegan… 

Merci de prévenir à la réservation 
 

 

La Pause du Midi 
Servie au déjeuner 

(Sauf dimanches et jours fériés) 

25 € prix net, hors boissons 
 

Entrée/Plat  ou  Plat/Dessert  

 du Menu « Bistro’Florêts » 

 

 

Menu « Bistro’Florêts » 
Servi au déjeuner  

(Sauf Pâques, Fêtes des Mères, Noël et jour de l’An) 

29 € prix net, hors boissons 
 

Menu composé selon le marché 
(Tout changement sur ce menu entrainera un supplément) 

Entrée 

Plat 

Dessert du jour ou café gourmand 

 

 

 

 

Le Menu Pitchounet 
16 euros prix net, hors boissons 

Réservé aux enfants de moins de 12 ans 

- Un poisson ou une viande suggérés par Clément, notre chef 

- Dessert au choix dans le menu 
 

 

Origine de nos viandes et volailles : France 

 

 

 



 

Menu Quatre Saisons 
Entrée/Plat/Dessert : 44 € prix net, hors boissons 

 

Entrée/Plat : 40 € prix net, hors boissons 

Plat/Dessert : 36 € prix net, hors boissons 
 

Suppl. plateau de fromages dans les Menus : 8 € 

 ____________________________________________________ 

 

Entrée à la carte 19 € 

 Noix de Saint-Jacques, texture de pommes de terre, tuile spiruline 
Ou 

Œuf meurette au vin rouge de la vallée du Rhône, oignons confits, lardons  
(Possibilité végétarien) 

Ou 

Foie gras de canard poché dans un bouillon de pot au feu, petits légumes de saison (sup 5 €) 

 

∞∞∞∞∞∞ 
 

Plat à la carte 27 € 

Poisson retour de pêche, salsifis glacés, sauge et clémentine 
Ou 

Longe de veau, blettes, sauce à l’ail noir 
Ou 

Jardin de légumes d’Automne (végétarien) 

 

∞∞∞∞∞ 
 

Dessert à la carte 12 € 
Feuilleté tiède aux épices, crémeux marron, billes de pommes pochées, noix de pécan 

Ou 

Forêt Noire revisitée, fruits d’automne, gelée de poire, mousse chocolat noir/lait 
Ou 

L’assiette de glace ou sorbet 
Ou 

Le dessert du moment 
Ou 

Café/thé douceur 
Ou 

Le verre de Muscat de Beaumes de Venise et ses douceurs (Sup 4 €) 

________________________________ 
Plateau de fromages à la carte : 13 € 

 

 



 
 

Menu du Réveillon du 24 Décembre et du Jour de Noël 
70 € 

 

Prélude de fêtes 

Chaud/froid artichaut et foie gras 

 
Noix de Saint-Jacques, sabayon Champagne et truffes 

 
Pause Fraîcheur 

Sorbet coing et Armagnac 

 
Volaille festives farcie aux marrons, légumes oubliés 

 
Mousse de Roquefort et poire pochée 

 
Escales dans les îles, mousse passion, cœur ivoire, 

Parfait vanille, chips d’ananas à la bergamote 

 

 



 

 
 

Menu du Réveillon du Nouvel An autour de la truffe 

« Tuber Melanosporum » 
95 € 

 

 

Prélude de fêtes 

Carpaccio de noix de Saint-Jacques aux truffes 

 
Salade de homard aux truffes 

 
Pause Fraîcheur 

Granité à la truffe 

 
Chevreuil, déclination de courges, champignons des bois et truffes 

 
Brillat-Savarin truffé 

 
Crémeux citron vert, biscuit à l’orange sanguine, gelée fruits des bois, 

miroir vanille à la truffe 

 

 

 



Carte des vins 
 

Des millésimes peuvent venir à changer, des références être en rupture, cette carte mise en ligne l’est à 
titre indicatif mais se veut être la plus représentative de celle qui vous sera présentée. 
Des vins au verre ainsi que des bouteilles de 50 cl sont aussi proposés. 
 

Vallée du Rhône/Vins Blancs (75 cl) 

 
VIN DE FRANCE /   

SCARABEE. SCEA des Escaravailles (84110)       34 € 

 

VIGNOBLE ART MAS  

« Outrage » 2016. X. Combe à Visan (84)       50 € 

 

IGP VAUCLUSE /   

DOMAINE DE CHAMP LONG « Viognier » 2019.    

C. et J.C. Giély à Entrechaux (84)         25 € 

 

IGP VAUCLUSE /   

LES TOURS « Réserve » 2015. E. Reynaud à Sarrians (84)     45 € 
 

IGP ALPILLES /  

DOMAINE DE TREVALLON 2015 à Saint-Etienne du Grés (13)     103 € 
 

 

CÔTES DU RHÔNE /   

DOMAINE GRAND ROMANE 2018. Pierre Amadieu      28 € 

DOMAINE DE LONGUE TOQUE 2017. Gabriel Meffre      47 € 

DOMAINE LA BOUÏSSIERE 2017. Gilles et Thierry Faravel     49 € 

CHATEAU DE SAINT-COSME « Le Poste » 2017. Barruol             69 € 

LAURUS 2017. Gabriel Meffre         28 € 

DOMAINE DES BOSQUETS « Cheval Long » 2018. J. Brechet     46 € 

PIERRY LE DOMAINE « 444 » 2018.         23 € 

 DOMAINE LA COLLIERE « Les Bergeronnettes » 2017. Perrot     23 € 

DOMAINE LA REMEJEANNE « Les Arbousiers » 2018. Klein     27 € 

HYPNOTIC 2015. Gagnepain/Risoul        35 € 

CHATEAU DE FONSALETTE 2010. SCEA Château Rayas      120 € 

 

VENTOUX /                            

DOMAINE CHAMP LONG « Les Gressanes » 2018. Gély         30 € 

DOMAINE JD AROCAS « Opus n°9 » 2016       26 € 

CHATEAU JUVENAL « Les Ribes du Vallat » 2019. SCEA Le Graveyron   28 € 

    

VACQUEYRAS /    

DOMAINE LA GARRIGUE 2019. A. Bernard et Fils       29 €  

    

CHATEAUNEUF DU PAPE /  

CHATEAU DE VAUDIEU 2018. Famille Brechet       64 € 

CHATEAU LA NERTHE 2017.          66 € 

DOMAINE DES SENECHAUX 2015. JM Cazes       55 € 

LE CLOS DU CAILLOU « Les Safres » 2018. Pouzin-Vacheron     66 € 

DOMAINE DU VIEUX TELEGRAPHE « La Crau » 2016. Brunier et Fils    92 € 

LE VIEUX DONJON 2018. Lucien Michel        66 € 

DOMAINE DE MARCOUX 2018. Armenier       80 € 

CHATEAU RAYAS 2009.          265 € 
 

 

 

 

 



LIRAC /     

DOMAINE DE LA MORDOREE « La Reine des Bois » 2018. Delorme    45 € 

CHATEAU MONT-REDON 2018. Abeille-Fabre       35 € 

PLATEAU DES CHÊNES 2018. Famille Brechet       33 € 
 

CDR VILLAGES SABLET /   

DOMAINE DES ESPIERS « 9 mg » 2019. P. Cartoux        32 € 

DOMAINE NOTRE DAMES DES PALLIERES « Montmartel » 2019.   28 € 

 

CDR VILLAGES SEGURET /   

DOMAINE DE L’AMAUVE « La Daurelle » 2019. Vœux      30 € 
 

CDR VILLAGES ROAIX /   

DOMAINE PIQUE-BASSE « L’Atout du Pique » 2017. Tropet     26 € 
 

CDR VILLAGES CAIRANNE /  

DOMAINE ALARY « L’Estévenas » 2019. D. Alary       32 € 
 

CDR VILLAGES VISAN /   

VIGNOBLE ART MAS « Il était une fois… Art Mas » 2016. Xavier Combe   27 € 
 

CDR VILLAGES LAUDUN /   

DOMAINE PELAQUIE 2019. L&F Pélaquié        24 € 

    

LUBERON /                                         

CHATEAU LA VERRERIE 2017. Famille Descours     29 € 

BASTIDE DU CLAUX « Barraban » 2017. Domaine Sylvain Morey     25 € 

BASTIDE DU CLOS « L’Odalisque » 2017. Sylvain Morey     39 €  
 

COSTIERES DE NIMES /   

CHATEAU MOURGUES DU GRES 

« Galets dorés » 2014. François Collard        29 €  
 

SAINT PERAY /    

DOMAINE BERNARD GRIPA « Les Pins » 2015.       42 €  
 

CROZES-HERMITAGE /   

JEAN ESPRIT « Perles Ivoires » 2017.        37 € 

TARDIEU LAURENT « Coteaux » 2016. Famille Tardieu      46 € 
 

SAINT-JOSEPH /    

DOMAINE COURBIS « Les Royes » 2016.        55 € 
 

CONDRIEU /     

FRANCOIS VILLARD « Le Grand Vallon » 2018.       74 € 

ANDRE PERRET « Chery » 2015.         76 € 

DOMAINE GEORGES VERNAY « Les Terrasses de l’Empire » 2017    96 € 

 

 

Provence/Vins Blancs (75 cl) 

 
CÔTES DE PROVENCE /   

CHATEAU GRAND BOISE 2017         30 € 
 

COTEAUX D’AIX EN PROVENCE /  

CHATEAU BAS « Le Temple » 2012. De Blanquet       35 € 

 

PALETTE /     

CHATEAU SIMONE 2017. Rougier         65 € 

 



CASSIS /     

CLOS SAINTE-MAGDELEINE 2019. Zack. Zafiropulo         41 € 

DOMAINE DU PATERNEL 2019. Santini        40 € 
 

BANDOL /     

CHATEAU DE PIBARNON 2018. Comte de Saint Victor      49 € 
 

 

      Corse/Vins Blancs (75 cl) 
 

AJACCIO /     

DOMAINE DE VACCELLI « Vaccelli » 2015.       38 € 
 

PATRIMONIO/    

A.D.N. 2015. Gagnepain/Risoul         35 € 

 
     Languedoc/Vins Blancs (75 cl) 

 

IGP CEVENNES /    

VERSUS 2014. Gagnepain/Risoul         35 €   

LANGUEDOC /    

CHATEAU PUECH-HAUT « Prestige » 2015.        33 € 
 

LIMOUX /                  

DOMAINE DE MOUSCAILLO 2011. Fort        35 € 

 
        Bordelais/Vins Blanc (75 cl) 

 

 PESSAC-LEOGNAN/    

 CHATEAU CARBONNIEUX 2010. « Grand Cru Classé de Graves »    67 € 

 

              Alsace/Vins Blancs (75 cl) 
 
ALSACE /    

RIESLING 2012. DOMAINE MARCEL DEISS.        39 € 

GEWURZTRAMINER. « Côte de Rouffach » 2016. Muré      35 €   

    

 
      

                Bourgogne/Vins Blancs (75 cl) 
 

 

BOURGOGNE ALIGOTE /   

OLIVIER GUYOT « Cuvée David » 2014.         30 € 

  

          Mâconnais 
           MÂCON-PIERRECLOS /   

           GUFFENS HEYNEN « Tri de Chavigne » 2011.       77 € 
 

SAINT-VERAN/     

CHATEAU DE FUISSE 2014. Vincent        38 € 
 

POUILLY-FUISSE /     

CHATEAU FUISSE « Tête de Cru » 2014. Vincent       50 € 

GUFFENS HEYNEN « Tri des Hauts des Vignes » 2011.      130 € 

 

VIRE-CLESSE /     

Pierrette, Marc et Sophie GUILLEMOT-MICHEL « Quintaine » 2016.    46 € 

 

 



Vignoble de Chablis 
CHABLIS/     

DOMAINE D’ELISE 2017. Prain         37 € 

 

CHABLIS 1er Cru /     

GUILLAUME VRIGNAUD « Fourchaume Les Vaupulans » 2015.     55 € 
 

 Côte Chalonnaise 
MERCUREY /     

CHATEAU DE CHAMIREY 2015. Devillard        49 € 
 

 

Côte de Beaune 
CÔTE DE BEAUNE /    

DOMAINE LA VOUGERAIE « Les Pierres Blanches » 2015     59 € 
 

SANTENAY/     

LUCIEN MUZARD « Champs Claude » 2013.       57 € 
 

PERNAND-VERGELESSES /   

DOMAINE RAPET « Les Combottes » 2015.       64 €  
 

CHASSAGNE-MONTRACHET /  

EMMA et CHRISTIAN SORINE « Les Benoites » 2017.      78 € 

      

PULIGNY-MONTRACHET /   

JEAN CHARTRON 2015.          94 € 
 

CORTON-CHARLEMAGNE Gd Cru / 

DOMAINE MICHEL JUILLOT 2010. Laurent Juillot       156 €   

Côte de Nuits 
               NUITS SAINT-GEORGES /   

           DOMAINE DE L’ARLOT « Cuvée La Gerbotte » 2012      65 € 

 

VOUGEOT /     

DOMAINE LA VOUGERAIE « Clos du Prieuré » 2016.      105 € 

             

           Vallée de la Loire/Vins Blancs (75 cl) 
 

            SANCERRE /               

            CLAUDE RIFFAULT « Les Chasseignes » 2018.       42 € 

DOMAINE VACHERON 2019.         42 € 

GENERATION DIX-NEUF 2013. Alphonse Mellot       81 € 
 

           POUILLY FUME /   

          JONATHAN DIDIER PABIOT « Florilége » 2018.       48 € 

   

           BLANC FUME DE POUILLY /  

           DOMAINE DIDIER DAGUENEAU « Silex » 2012. Louis Benjamin Dagueneau   121 € 

 

SAUMUR /      

CHATEAU DE FOSSE SECHE « Arcane » 2013. A et G Pire     38 € 

CLOS DE L’ECOTARD 2017. Thibaud et Michel Chevré      42 € 

 

ANJOU /    

LES TERRES BLANCHES « Clos Bel Air » 2017. Céline et Benoît Blet    51 € 

 

MONTLOUIS sur LOIRE /  

DOMAINE LA TAILLE AUX LOUPS « Clos de Mosny » 2017. Jacky Blot    53 € 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                      

 



Vallée du Rhône/Vins rosés (75 cl)  
 

 

VENTOUX /     

DOMAINE CHAMP LONG « Tradition » 2019. Gély      18 € 

 

CÔTES DU RHÔNE /    

DOMAINE DE MONTVAC 2019.  Dusserre        20 € 
 

ROAIX /     

DOMAINE PIQUE-BASSE « L’Ambigu » 2019. Tropet      18 €  

   

VACQUEYRAS /    

DOMAINE LA GARRIGUE 2019. A. Bernard et Fils      29 € 
 

GIGONDAS /     

DOMAINE ROMANE-MACHOTTE 2019. P. Amadieu      28 € 

DOMAINE DES BOSQUETS 2019. Julien Brechet       39 € 

DOMAINE SAINT-DAMIEN 2019. Joël Saurel       31 € 

DOMAINE NOTRE DAME DES PALLIERES 2019. Roux      33 € 

       

LIRAC /     

CHATEAU MONT-REDON 2018. Abeille-Fabre       30 € 

      

TAVEL /     

CHATEAU D’AQUERIA 2019. Jean Olivier        31 € 

 

LUBERON /     

CHATEAU LA VERRERIE 2019.         25 € 
 

 

Provence/Vins rosés (75 cl) 
 

CÔTES DE PROVENCE                       

LES TERRASSES DE LA COURTADE 2018.        30 € 

DOMAINE DU PATERNEL 2019. Santini        34.5 € 

DOMAINE OTT « Château de Selle » 2018.       55 € 
 

CASSIS /     

CLOS SAINTE-MAGDELEINE 2019. Zack. Zafiropulo         41 €       
 

BANDOL /     

CHATEAU DE PIBARNON 2018. Comte de Saint Victor      41 € 

 

Languedoc/Vins rosés (75 cl) 
 

LANGUEDOC /    

PUECH-HAUT « Tête de Bélier » 2015.        38 € 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

         Vallée du Rhône/ Vins rouges (75 cl) 
 

VIN DE FRANCE /    

DOMAINE LA GARRIGUE. Bernard et Fils à Vacqueyras (84)     12.5 €  

JULMA. Hilarion Bézert à Gigondas (84)        19 € 

CHATEAU JUVENAL « Perséides » 2017. A Saint Hippolyte le Graveyron (84)   52 € 
 

IGP VAUCLUSE /    

LAURENS « Pour Toi Julia » 2018. Bastien Laurens à Roaix (84)     23 € 

DOMAINE GOURT DE MAUTENS 2011. Jérôme Bressy à Rasteau (84)    75 €  

   

IGP ALPILLES /    

DOMAINE DE TREVALLON 2011. SCA Dom. de Trevallon à St Etienne du Grés (13)  81 € 
 

VDP BOUCHES DU RHÔNE /   

DOMAINE DE TREVALLON 2006.          98 €  

DOMAINE DE TREVALLON 2005.          109 € 

SCA Dom. de Trevallon à St Etienne du Grés (13)  
 

_____________________________________________________________________________________________ 

 

 

 

CÔTES DU RHÔNE /    

LES CÔTES DU RHÔNE DU DOMAINE FAMILIAL 

DOMAINE LA GARRIGUE 2019. A. Bernard et Fils      19 € 

DOMAINE LA GARRIGUE 2018. « Cuvée Romaine » A. Bernard et Fils   22 € 
 

 VIGNOBLE ART MAS « Les Galets » 2017. X. Combe      20 € 

DOMAINE DES ESPIERS 2019. Philippe Cartoux       20 € 

DOMAINE DES GRAVENNES « Lou Pitchoun » 2018. Baron de Noyer    19 € 

LAURENS DEBLAERE « La Petite Fable » 2015.       23 € 

CHATEAU DE SAINT-COSME « Les Deux Albion » 2017. Barruol     31 € 

DOMAINE DE MARCOUX 2016. Armenier       29 € 

 CHATEAU DES TOURS 2016. E. Reynaud        55 € 

ALAIN VOGE « Les Peyrouses » 2016.        35 € 
 

VACQUEYRAS /   

LES VACQUEYRAS DU DOMAINE FAMILIAL 

DOMAINE LA GARRIGUE 2018. A. Bernard et Fils      28 € 

DOMAINE LA GARRIGUE 2014. A. Bernard et Fils      36 € 

DOMAINE LA GARRIGUE 2016 « Cuvée de l’Hostellerie ».  A. Bernard et Fils   33 € 

DOMAINE LA GARRIGUE 2017 « La Cantarelle ». A. Bernard et Fils    42 €  

DOMAINE LA GARRIGUE 2016 « La Cantarelle ».  A. Bernard et Fils    44 € 

DOMAINE LA GARRIGUE 2016 « Osez le Détour ». A. Bernard et Fils    42 € 

DOMAINE LA GARRIGUE 2014 « Osez le Détour ». A. Bernard et Fils    46 €  

 

 

 

 

 



GIGONDAS /    

LES GIGONDAS DU DOMAINE FAMILIAL 

DOMAINE LA GARRIGUE 2018. A. Bernard et Fils      35 € 

DOMAINE LA GARRIGUE 2017. A. Bernard et Fils      37 € 

 DOMAINE LA GARRIGUE 2015. A. Bernard et Fils      40 € 

DOMAINE LA GARRIGUE 2014. A. Bernard et Fils      43 € 

 

DOMAINE ROMANE-MACHOTTE 2017. Pierre Amadieu      36 € 

LE PAS DE L’AIGLE 2014. Pierre Amadieu        47 € 

CHATEAU DE MONTMIRAIL « La Combe Sauvage » 2017. Archimbaud /Bouteiller  41 € 

DOMAINE RASPAIL-AY 2017. Dominique  Ay       42 € 

CHATEAU DE SAINT CÔSME 2018. Barruol       69 € 

CHATEAU DE SAINT CÔSME « Hominis Fides » 2017. Barruol      140 € 

MAS DES FLAUZIERES « Four Danuga » 2016. Jerôme Benoît    42 € 

DOMAINE DE LA TUILIERE « Vieilles Vignes » 2015. Didier Bézert    54 € 

DOMAINE DU PESQUIER 2015. Boutiére        41 € 

DOMAINE DES BOSQUETS 2016. Famille Brechet       49 €  

DOMAINE DES BOSQUETS 2010. Famille Brechet       60 € 

DOMAINE DES BOSQUETS 2007. Famille Brechet       69 € 

DOMAINE DES BOSQUETS « Le Lieu Dit » 2015. Famille Brechet     70 € 

DOMAINE DES BOSQUETS « Le Lieu Dit » 2012. Famille Brechet     77 € 

DOMAINE DES BOSQUETS « Le Lieu Dit » 2009. Famille Brechet     98 € 

DOMAINE DES BOSQUETS « Les Routes » 2016. Famille Brechet     68 € 

LES PALLIERES « Terrasses du Diable » 2010. Brunier/Lynch     65 € 

DOMAINE BRUSSET « Les Hauts de Montmirail » 2015. Brusset     53 €  

DOMAINE BURLE « Les Pallieroudas » 2017. Florent et Damien Burle    38 € 

DOMAINE LES GOUBERTS « Cuvée Florence » 2014. J-P Cartier    63 € 

DOMAINE DE LA MAURELLE 2018. Cartoux-Seignour    46 € 

DOMAINE DES ESPIERS « Les Grames » 2017. Philippe Cartoux    45 € 

DOMAINE DU GRAPILLON D’OR « Excellence » 2014. B.  Chauvet    59 € 

DOMAINE DE MONTVAC «Adage » 2017. C. et J. Dussere    42 € 

DOMAINE LA BOUÏSSIERE « Font de Tonin » 2016. Faravel     59€ 

DOMAINE DES FLORÊTS 2018. SCEA Domaine des Florêts     37 € 

DOMAINE DU TERME 2016. R. Gaudin        34 € 

 « Le Brut de Foudre 56 » 2014. Gigondas La Cave      44 € 

CÔTE PAILLERE 2016. Gigondas La Cave        45 € 

DOMAINE SANTA DUC « Aux Lieux Dits » 2016. E. Gras et Fils      53 € 

DOMAINE SANTA DUC « Prestige des Hautes Garrigues » 2016. E. Gras et Fils   83 € 

DOMAINE DE LA DAYSSE « Notre Dame de Fonsaine » 2017. H. Meffre   44 € 

LAURUS 2013. Gabriel Meffre         51 € 

DOMAINE DE LONGUE-TOQUE 2016. Gabriel Meffre      59 € 

DOMAINE SAINT-GAYAN « Origine » 2015. M.et J- P. Meffre     38 € 

DOMAINE DE LA TOURADE « Font des Aïeux » 2016. A. Richard    39 € 

DOMAINE NOTRE DAME DES PALLIERES « Les Mourres » 2018. J&C Roux   38 € 

MONTIRIUS « Confidentiel » 2014. C. et E. Saurel       75 € 

DOMAINE LE PEAGE 2014. Saurel-Chauvet       39 € 

DOMAINE SAINT-DAMIEN « Les Souteyrades » 2016. Joël Saurel    42 €  

BERTRAND STEHELIN 2014.          39 €  

DOMAINE PAILLERE & PIED-GÛ 2015. F. et N. Stehelin      39 € 

TARDIEU-LAURENT « Vieilles Vignes » 2016. Famille Tardieu     59 € 

DOMAINE LA ROUBINE 2018. Ughetto/Boulet       37 € 

DOMAINE DU GRAND BOURJASSOT « Goutte Noire » 2015.     54 € 



 

 CHATEAUNEUF DU PAPE /  

 CHATEAU MONT-REDON 2015. Fabre-Abeille       65 € 

 CHATEAU MONT-REDON 2007. Fabre-Abeille       83 € 

 CHATEAU MONT-REDON 2006. Fabre-Abeille       87 € 

 CHATEAU DE VAUDIEU 2012. Famille Brechet       62 € 

 CHATEAU DE VAUDIEU 2009. Famille Brechet       83 € 

  CHATEAU DE VAUDIEU 2005. Famille Brechet       105 € 

LA CELESTIERE « La Croze » 2011.         67 € 

DOMAINE LA MANARINE « Pied de Baud » 2015. Gilles Gasq     59 € 

DOMAINE DES SENECHAUX 2015. Jean-Michel Cazes      62 € 

DOMAINE DES SENECHAUX 2012. Jean-Michel Cazes      89 € 

DOMAINE DES SENECHAUX 2010. Jean-Michel Cazes      110 € 

DOMAINE DE PIGNAN « Coralie et Floriane » 2015.      73 € 

DOMAINE EDDIE FERAUD et Fils « Les Raisins Bleus » 2016.     105 € 

CLOS DU MONT OLIVET 2011. Les Fils de Joseph Sabon     62 €  

CHATEAU LA NERTHE 2016.          69 € 

LE CLOS DU CAILLOU « Les Quartz » 2016. Pouzin-Vacheron       93 € 

DOMAINE LE POINTU « Cuvée Mathieu » 2009. P. Coste     78 €  

VIEUX DONJON 2015. Lucien Michel        65 € 

DOMAINE SANTA DUC « Habemus Papam » 2011. Gras              115 € 

DOMAINE DU VIEUX TELEGRAPHE 2009. Brunier                             165 € 

DOMAINE DU VIEUX TELEGRAPHE 2005. Brunier                212 €  

DOMAINE DU VIEUX TELEGRAPHE 2000. Brunier                 228 € 

DOMAINE DE MARCOUX « Les Petits Cailloux » 2011. Armenier    59 € 

DOMAINE DE MARCOUX 2012. Armenier       85 € 

DOMAINE DE MARCOUX « Vieilles Vignes » 2012. Armenier      212 € 
 

              

BEAUMES DE VSE /  

LE BEAUMES DE VENISE DU DOMAINE FAMILIAL 

DOMAINE LA GARRIGUE 2019. Albert Bernard et Fils       23 € 
  

CREATION 2015. Rhonéa          46 € 
       

VINSOBRES /    

DOMAINE JAUME « Référence » 2016. Jaume       37 €  
    

LIRAC /   

DOMAINE DE LA MORDOREE « Reine des Bois » 2014. Delorme    46 € 

CHATEAU DE MONT-REDON 2015. Abeille/Fabre      38 € 

CHATEAU DE MONTFAUCON « Baron Louis » 2011. R de Pins     41 € 

PLATEAU DES CHÊNES 2016. Famille Brechet       33 € 
 

RASTEAU /    

DOMAINE LA COLLIERE « Esprit d’Argiles » 2016. G. Perrot     35 € 

DOMAINE DES ESCARAVAILLES « La Ponce » 2017. Ferran et Fils    30 € 

DOMAINE DU TRAPADIS « Harys » 2012.  EARL Trapadis      51 € 

« Les Hauts du Village » 2011. Cave de Rasteau       43 € 
 

     
 

 

 

 



CAIRANNE /    

DOMAINE RICHAUD 2017.          35 € 

DOMAINE CROS DE ROMET 2014. Alain Boisson       32 € 

DOMAINE ALARY « L’Estevenas » 2015. Denis Alary      29 € 

DOMAINE DELUBAC « Les Bruneau » 2012.       26 € 

DOMAINE DELUBAC « L’Authentique » 2014.        38 € 

 

CDR VILLAGES PLAN DE DIEU /  

DOMAINE DES FAVARDS « Les Brigands » 2015. Barbaud     35 € 

DOMAINE RABASSE CHARAVIN « Les Cailloux » 2013. Corinne Couturier   35 € 

DOMAINE DES APHILLANTHES « Cuvée des Galets » 2013. H. et D. Boulle   27 € 

DOMAINE MARTIN 2015.          21 € 

DOMAINE LA MANARINE « Les Terres Saintes » 2015. Gilles Gasq    27 € 

 

 

CDR VILLAGES SABLET /               

DOMAINE LES GOUBERTS 2017. J.P Cartier    19 € 

DOMAINE DES ESPIERS « 9 mg » 2018. P. Cartoux     26 € 

DOMAINE DE CREVE CŒUR 2017. Pablo Hocht   28 € 

DOMAINE CHAROLS 2019. EARL La Buissonnette    28.5 € 
 

    

CDR VILLAGES SEGURET /   

DOMAINE DE L’AMAUVE « Estelles » 2014. C. Vœux      24 € 

MAS DES FLAUZIERES « Cuvée Julien » 2014. J. Benoît      29 € 

PIERRY LE DOMAINE « 089 » 2017.         26 € 

PIERRY LE DOMAINE « 210 » 2017.         38 € 
 

     

CDR VILLAGES ROAIX /    

INCOGNITO 2014. Gagnepain/Risoul        35 € 

VERSUS 2014. Gagnepain/Risoul         35 € 

LAURENS « 1138 » 2016. Bastien Laurens        32 € 

DOMAINE DES ESCARAVAILLES « Hautes Granges » 2017. Ferran et Fils   35 € 

DOMAINE PIQUE BASSE « L’As du Pique » 2016. Tropet      26 € 

      
 

CDR VILLAGES MASSIF UCHAUX /  

DOMAINE BOISSON « Clos de la Brussiére » 2012. R/B. Boisson    31 € 

VINCENT BEAUMET 2015. EARL Vincent Beaumet      34 € 

 

CDR VILLAGES VISAN /   

ROCHE AUDRAN 2019. Vincent Rochette       21 € 

VIGNOBLE ART MAS « Classic » 2015. Xavier Combe      39 € 

 

CDR VILLAGES VALREAS /   

CLOS BELLANE 2014.          30 € 

 

CDR VILLAGES CHUSCLAN /  

DOMAINE DE LA VIEILLE FONTAINE « Héritage 1920 » 2010. Carle    33 € 

 

 

 
 



 

COSTIERES DE NIMES /    

CHATEAU MOURGUES DU GRES « Capitelles» 2012. François Collard    43 € 
 

 

COTES DU VENTOUX/VENTOUX/  

DOMAINE CHAMP LONG « Les Essareaux» 2016. Gély       29 € 

DOMAINE CHAMP LONG « Autrefois » 2014. Gély      38 € 

DOMAINE CHAMP LONG « Vielles Vignes » 2016. Gély      38 € 

CLOS DE T. 2010. Even A. Bakke         36 € 

DOMAINE DE FONDRECHE 2017. Bathélémy/Vincenti      29 € 

CARITATIS « Vox Montis » 2017. Les Moines du Barroux, Vignerons Lux Montis  23 € 

LES TERRASSES D’EOLE « Mountagniero » 2011. Saurel      29 € 

DOMAINE JD AROCAS « Promesse n°9 » 2016       32 € 

    

LUBERON /              

BASTIDE DU CLAUX « Malacare » 2017. Sylvain Morey     31 €       

CHATEAU LA VERRERIE 2011. Famille Descours     36 € 

CHATEAU DE MILLE 2007. Pierre Pinatel     35 € 
 

 

 SAINT JOSEPH /   

 ANDRE PERRET 2016.          37 € 

 YVES CUILERON « Cavanos » 2015.        43 € 

 JEAN-MICHEL GERIN 2017.          37 € 

LOUIS CHEZE « Cuvée Prestige Caroline » 2015.       47 € 

PIERRE GONON  2017.          72 € 

PIERRE GONON  2016.          75 € 

PIERRE GONON  2015.          89 € 

ALAIN VOGE « Les Côtes » 2015.         49 € 

DOMAINE COURBIS « Les Royes » 2015.        57 € 

 

 CROZES HERMITAGE /  

 ALAIN GRAILLOT 2017.          42 € 

FRANCOIS VILLARD « Certitude » 2017.        46 € 

DOMAINE COMBIER « Clos des Grives » 2014.       61 € 

TARDIEU LAURENT « Coteaux » 2016. Famille Tardieu      46 € 

 

CORNAS /    

PIERRE GAILLARD 2011.          67 € 

FRANCOIS VILLARD « Jouvet » 2015.        75 € 

ALAIN VOGE « Les Vieilles Vignes » 2015.        92 € 
                                                
 

CÔTE ROTIE /                

JEAN-MICHEL GERIN « Champin le Seigneur » 2017.       68 € 

DOMAINE BURGAUD 2013.          79 € 

JOCELYNE et YVES LAFOY « Prélude » 2015.       63 € 

PATRICK JASMIN 2014.          69 € 

PIERRE GAILLARD 2011.          81 € 

DOMAINE GEORGES VERNAY « Blonde du Seigneur » 2014.     92 € 

DOMAINE CHRISTOPHE PICHON « Rozier » 2012.       65 € 

YVES CUILLERON « Terres Sombres » 2011.        96 € 

DOMAINE ROSTAING « Ampodium » 2015.       102 € 



 

Provence/Vins rouges (75 cl) 
 

CÔTES DE PROVENCE / (Sainte-Victoire)   

CHATEAU GRAND BOISE 2016        32 € 

 

CÔTES DE PROVENCE / (Porquerolles) 

LA COURTADE 2015.          55 € 

 

PALETTE /     

CHATEAU SIMONE 2014. Rougier        61 € 

 

BAUX DE PROVENCE /   

DALMERAN « Cuvée Bastide » 2012.       29 €  

DOMAINE DE LA HAUVETTE « Améthyste » 2009      59 € 

 

COTEAUX D’AIX EN PROVENCE/  

DOMAINE VALLON DES GLAUGES « Réserve des Opies »    40 € 

 

BANDOL /     

CHATEAU DE PIBARNON 2015. Comte de Saint Victor     57 € 

CHATEAU DE PIBARNON 2001. Comte de Saint Victor     89 € 
 

 

Corse/Vins rouges (75 cl) 
 

PATRIMONIO /    

A.D.N. 2014. Gagnepain/Risoul        35 € 

 

SARTENE / 

SAN MICHELI 2018. Famille Polidori de Rocca Serra     32 € 
 

 

Languedoc/Vins rouges (75 cl) 
 

IGP PAYS D’HERAULT /   

MAS DE DAUMAS GASSAC 2004. Guibert de la Vaissiére à Aniane (34)  88 € 

 

LANGUEDOC /    

CHATEAU PUECH-HAUT « Prestige » 2014.       35 € 

CHATEAU PUECH-HAUT « Tête de Belier » 2016.      52 € 

 

COTEAUX DU LANGUEDOC /  

MAS HAUT BUIS « Costa Caoude » 2008. Jeantet     41 € 

DOMAINE PEYRE ROSE « Clos des Cistes » 2007. Marléne Soria   150 € 

 

TERRASSES DU LARZAC /   

MONTCALMES 2016.         67 € 

 

 CÔTES DU ROUSSILON /   

 DOMAINE OLIVIER PITHON « Cuvée Laïs » 2009. O. Pithon    37 € 
DOMAINE GAUBY « Muntada » 2009. D. Gauby      156 €   
   



 Bourgogne/Vins rouges (75 cl) 
 

 BOURGOGNE /    

 GAELLE et JERÔME MEUNIER « Pinot Noir » 2016.      28 € 
 

   

 Côte Chalonnaise 

 MERCUREY /     

 CHATEAU DE CHAMIREY 2015. Devillard        48 € 
 

 RULLY /     

 CLAUDIE JOBARD « La Chaume » 2015        44 € 
 

 RULLY 1er Cru/    

 DOMAINE SYLVAIN PONSOT « Vauvry » 2016       51 € 

 

 Côte de Beaune 

 HAUTES-CÔTES DE BEAUNE /  

 DOMAINE HENRI DELAGRANGE et Fils 2018.       40 € 
 

SANTENAY /     

DOMAINE BACHEY-LEGROS « Clos des Hâtes Vieilles Vignes » 2016.    55 € 

 

 AUXEY-DURESSES /    

 THIERRY et PASCALE MATROT 2013.        49 € 
 

 MONTHELIE /     

 THIERRY et PASCALE MATROT 2013.        49 € 
 

 MARANGES /     

 EMMA et CHRISTIAN SORINE « Vielles Vignes » 2015.      38 € 
 

 PERNAND-VERGELESSES 1er Cru /  

 NICOLAS ROSSIGNOL « Fichots » 2011.         56 € 
 

 SAVIGNY LES BEAUNE 1er Cru/  

 DOMAINE LA VOUGERAIE « Les Marconnets» 2014.      70 € 
 

 POMMARD /     

 DOMAINE LA VOUGERAIE « Les Petits Noizons » 2015.      87 € 

 

 ALOXE-CORTON /    

 DOMAINE RAPET 2013.           78 € 

 NICOLAS ROSSIGNOL 2015.         56 € 
 

 VOLNAY /      

 COMTE ARMAND 2007.          90 € 
 

 VOLNAY 1er Cru /    

 NICOLAS ROSSIGNOL « Clos des Angles » 2013.       98 € 

 FRANCOIS MIKULSKI « Santenots du Milieu » 2009.       110 € 

 

 CHASSAGNE-MONTRACHET /  

 EMMA et CHRISTIAN SORINE « Vielles Vignes » 2016.      67 €   
        

  

 



 Côte de Nuits 

 CÔTES DE NUITS VILLAGES /             

 DOMAINE GAUCHOT-MONOT 2016.       45 € 

 

 BOURGOGNE HAUTES CÔTES DE NUITS /              

 DOMAINE BERTAGNA « Les Dames Huguettes » 2017.     35 € 
 

 NUITS ST GEORGES /    

 DOMAINE DE L’ARLOT « Le Petit Arlot » 2009.      83 € 
 

 NUITS ST GEORGES 1er Cru /  

 DOMAINE DE L’ARLOT « Les Petits Plets » 2014.      79 € 

 DOMAINE DE LA VOUGERAIE « Les Corvées Pagets » 2015.    114 € 

 

 MARSANNAY /    

 HUGUENOT 2014.          41 € 
 

 CHAMBOLLE-MUSIGNY /    

 DOMAINE BERTAGNA « Le Village » 2014.      69 € 
 

 ECHEZEAUX Grand Cru /   

 MONGEARD-MUGNERET 2011.        181 € 
 

 MOREY SAINT DENIS /    
 DOMAINE DES LAMBRAYS 2016.        101 € 
 

 CLOS DES LAMBRAYS Gd Cru /  

 DOMAINE DES LAMBRAYS 2010.        198 € 
 

 VOSNE-ROMANEE 1er Cru /  

 DOMAINE BERTHAUT-GERBET « Les Petits Monts » 2014.     167 €   

  

 Bordelais/Vins rouges (75 cl) 

 

 HAUT-MEDOC /    

 CHATEAU SOCIANDO MALLET 2011. Gautreau      68 € 
 

 PAUILLAC /      

 LACOSTE BORIE 2012. François-Xavier Borie      61 € 
  

 SAINT-EMILION GRAND CRU /  

 CHATEAU DASSAULT 2012. (Grand Cru Classé)      67 € 
 

 SAINT-ESTHEPHE /    

 CHATEAU PHELAN SEGUR 2006        90 € 

 

 CÔTES DE BOURG /    

 ROC DE CAMBES 2006. Mitjaville        135 € 

 ROC DE CAMBES 1997. Mitjaville        126 € 

 

 PESSAC-LEOGNAN /   

 CHATEAU DE FIEUZAL 2011.  (Grand Cru Classé) Famille Guinn    73 € 
         

 
  



 Sud-ouest/Vins rouges (75 cl) 
 

 BERGERAC /     

 CHATEAU LE FAGE  « Cuvée Prestige » 2010. Gérardin      26 € 
 

 MADIRAN /     

 CHATEAU MONTUS 2012. Brumont         51 € 

 CHATEAU BOUSCASSE « Argile rouge » 2008. Brumont      39 € 

 

 Beaujolais/Vins rouges (75 cl) 

 

CÔTES DE BROUILLY /   

DOMAINE DES TERRES DOREES 2017. Jean-Paul Brun       32 € 
      

FLEURIE /     

DOMAINE DES FONDS « La Madone » 2015. Berrod      31 € 

CLOS DE LA ROILLETTE « Cuvée Tardive » 2017. Coudert     38 €  

      

            JULIENAS /     

 LES BERTRANDS « Pur Ju… » 2017. Bertrand       42 € 
 

MOULIN A VENT /    

DOMAINE PAUL JANIN & Fils « Héritage » 2015.        45 € 
 

MORGON /     

COTE DU PY 2011. Foillard          43 € 

MARCEL LAPIERRE 2017.          44 € 

 

 

 Loire/Vins rouges (75 cl) 
 

BOURGUEIL /     

CATHERINE et PIERRE BRETON « Franc de Pied » 2011.      43 € 

DOMAINE DE LA BUTTE « Le Pied de la Butte » 2015. Jacky Blot     35 € 
 

SAUMUR /     

CHATEAU DE FOSSE SECHE « Eolithe » 2009. Pire       36 € 
 

SAUMUR CHAMPIGNY /   

DOMAINE DES ROCHES NEUVES 2013. T. Germain      40 € 

CLOS ROUGEARD 2014. SCEA Clos Rougeard       168 € 
 

SANCERRE /     

DOMAINE VACHERON 2016.          48 € 

 

 

 Alsace/Vins rouges (75 cl) 
 

BURLENBERG /    

« La Colline Brulée » 2009. Domaine Marcel Deiss      35 € 

 

 

 



 Les Vins Effervescents (75 cl) 
 
             

            METHODE ANCESTRALE / 

            DOMAINE LES TERRES BLANCHES « Terre de Oiron » 2017. C&B Blet   39 € 

 

            CREMANT de DIE /   

            DOMAINE JEAN-CLAUDE RASPAIL « Brut »      28 € 

 

            MONTLOUIS sur LOIRE/  

            FRANCOIS CHIDAINE « Brut Tradition »       34 € 

 

 

            CHAMPAGNE /  

            AYALA « Brut Majeur »     60 € 

            AYALA « Le Blanc de Blancs » 2013    93 € 

            BOLLINGER « Spécial Cuvée »    89 € 

            CHARLES HEIDSIECK « Brut Réserve »    69 € 

            CHARLES HEIDSIECK « Brut Millésimé 2006 »    110 € 

            TAITTINGER « Brut »      75 € 

            TAITTINGER « Comte de Champagne » 2006    185 € 

            BILLECART-SALMON « Brut Réserve »    73 € 

            BILLECART-SALMON « Brut Sous Bois »    129 € 

            JACQUESSON « Cuvée n°738 »    90 € 

            NICOLAS FEUILLATTE « Palmes d’Or-Vintage 2004 »    120 € 

            LOUIS ROEDERER « Brut Premier »    85 € 

            LOUIS ROEDERER « Cristal » 2008    230 € 

            DOM PERIGNON 2008     250 € 

 

 

             

 

 

            CHAMPAGNE ROSE /  

            BILLECART-SALMON « Brut Rosé »    90 € 

            CHARLES HEIDSIECK « Rosé Réserve »    80 € 

 

 
 

 


